2014首爾Kimjang(越冬泡菜)文化節
	
	< 泡菜 >
	

	
	< 김치 >
	

	Kimchi(泡菜)為在鹽漬過的白菜、蘿蔔上均勻塗抹以辣椒粉、蔥、大蒜等製成的醬料後，發酵而成的韓國傳統食品。


「参加者可親手醃製Kimchi(泡菜)並與街坊鄰居一起分享有趣泡菜慶典」
○ 2014首爾Kimjang(越冬泡菜)文化節舉辦旨在於紀念韓國的Kimjang(越冬泡菜)文化於2013年名列聯合國教科文組織人類無形文化遺產。
○ 如同Kimchi(泡菜)融合了各種食材與調味料，在2014首爾Kimjang(越冬泡菜)文化節期間，除了體驗醃製Kimchi(泡菜)之外，也將結合時裝、遊戲、設計、音樂等各種文化要素，呈現更多元化的文化饗宴。
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<慶典概要>





 ‣ 慶典主題：韓國開始醃製Kimjang(越冬泡菜)的日子


「� HYPERLINK "http://www.baike.com/wiki/%E5%BD%B0%E6%98%BE" \t "_blank" �彰顯�希望的首爾」 


 ‣ 日期：2014.11.14 ~ 11.16(週五～日，為期3天) 10:00 ~ 17:00


 ‣ 地點：首爾廣場、太平路一帶、清溪廣場、光化門廣場


		� HYPERLINK "http://tchinese.seoul.go.kr/2014-%E9%A6%96%E7%88%BEkimjang%E8%B6%8A%E5%86%AC%E6%B3%A1%E8%8F%9C%E6%96%87%E5%8C%96%E7%AF%80/" ��http://tchinese.seoul.go.kr�








